B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI AYCOREGI

10 gr. yasmaya

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tuz ve mahlep
1 corba kasig seker

3 su bardagi un

2 adet haslanmig patates
5 dal maydanoz

Unun ortasini havuz gibi agin, ufalanmis maya, ilik su, seker ve tuz ekleyip biraz unla karistin ve 10 dakika
bekletin. Mahlep, yumurta, sivi yag, yogurt ve tereyagini ilave ederek hamur yapip 20 dakika mayalanmaya
birakin. Ezilmis patates, kiyilmig maydanozu karigtirin. Hamuru agip tiggen seklinde kesin ve kenarina harci
paylastirip rulo yapin. Uzerine yumurta sarisi strtip susam serpin. Firinda pisirin.
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