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PATATESLI AY COREGI

Malzemeler 24 adet:

1 paket toz maya

3 su bardagi un

Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

Bir tutam tuz

2-3 gorba kasig! eritilmig tereyagdi
Iciigin:

3 adet haslanmig patates
10 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Hashas tohumu

1 adet yumurtanin sarisi

Toz maya ve unu bir kaseye alin. Ortasini havuz seklinde acip sit, siviyag, yumurta ve tuz ilave edin. Butin
malzemeyi ele yapigmayacak bir hamur elde edene kadar yogurun. Mayalanmasini beklemeden hamuru 6nce 3
esit parcaya ayirin. Daha sonra her bir parcayi da 5'e ayirin. Toplam 15 adet parca elde edin. Her birini merdane
ile pasta tabagi biyUkliginde agin. Her birinin Gzerine eritilmis tereyadi strin. Bunlardan 5 adedini Usti Uste
koyduktan sonra en Uste de tereyadi suriin. Hamurlar bitene kadar ayni islemi uygulayin. Bu sekilde elde
ettiginiz 5'er katl ve tereya@ strtimas 3 hamur grubunu, ayri ayr tabaklara koyup buzdolabinda yarim saat
dinlendirin. Diger tarafta rendelenmis patates, ince kiyilmis maydanoz, tuz ve karabiberi karistirip i¢ harci
hazirlayin. Buzdolabinda dinlendirdiginiz hamurlar ¢ikarin. Bir par¢ca hamuru unlu zemine koyup merdane ile
acin. Daha sonra bigakla keserek 8 adet liggen parca elde edin. Hazirladiginiz patatesli harctan alarak
ticgenlerin kalin taraflarina koyun. Sigara béregi sarar gibi sarin. Her iki ucundan biikerek ay sekline getirin.
Kalan iki parga hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine yumurta sarisi stirip haghag tohumu serpin ve
yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Uzerleri pembelesinceye kadar pisirin.

Not: Un az gelirse 1-2 gorba kasidi ilave edebilirsiniz.

ML® Milféyden Aycoredi icin tiklayin
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