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PATATESLI ARNAVUT PILAVI

https://www.arnavut.com

Yarim kilo patates

1 su bardag piring

1 orta boy sogan

1 kagik salga

Istege bagl et-kiyma (250 gr-500 gram)
1 cay bardadi yag

1 tath kasidi tuz

2 bardak sicak su

ilk olarak yag eklenir ve dogranmis soganlar pembelesinceye kadar pisirilir. Ardindan eger kiyma veya et
konulacaksa konulur, sal¢asi eklenir.

Daha sonra sirastyla salca, piring ve en son kip seklinde kesilen patatesler eklenir. Kisa bir not olarak, arada
malzemeler her konuldugunda kisa bir sure kavrulur.

Butin malzemelerin kavruldugu bir kag dakikanin ardindan malzemeler genisge bir tepsiye aktarilir. 2 bardak
sicak su ilavesi yapilarak firina verilir.

Yaklasik 20 dakikalik pisme suresinin ardindan, patatesli Arnavut pilavi hazir.
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