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PATATES TATLISI

2 adet haslanmig patates
1 adet yumurta

125 gr. margarin

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

1 cay bardagi ceviz ici

1 cay kasigi tarcin

Haslanmis ve sogumus patatesleri ayiklayip ¢atalla ezin. Yogurma kabina ezilmis patatesi, yumurtayi ve
eritilerek sogutulmus margarini katarak elle 6zlegtirin. 1 bardak una kabartma tozunu karistirarak eleyin ve
hazirlanan karigima azar azar ilave ederek ele yapigsmayacak yumusak bir hamur hazirlayin. Hamurun kivamina
godre un ilave etmeye devam edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur istiyoruz.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopararak ¢ay tabagi biyUkliginde elinizle masada agin ve targinla
karistirihan kiyilmig ceviz i¢inden bir ¢cay kasigi kadar koyarak elinizle hamuru bizip kapatin ve yuvarlayip sekil
vererek firin tepsisine siralayin.180 derecelik firinda Uzerleri kizarana kadar yaklasik 25 dakika kadar pisirin ve
soguk olan serbeti tatlinin Gzerine gezdirin, arzu ettiginiz malzemelerle sUsleyerek servis yapin.
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