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PATATES SUFLE

https://www.elele.com.tr

500 gr patates

1 kahve fincani sut

3 yumurta

Yarim demet taze nane

200 gr rendelenmis taze kasar peyniri
2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 kliguk kase labne peyniri

1 yemek kasigi krema

1 dal dereotu

1 tath kasidi kiyilmig kirmizibiber

Patateslerin kabugunu soyup irice dograyin ve tencereye aktarin. Uzerini iki parmak gegecek kadar su ilave
edip haglayin. Patatesler iyice haglaninca ocaktan alin. Tereyagdini, kiyilmig taze naneyi, tuzu ve karabiberi
ekleyip tatlandirin. Tekrar karigtirin. Ayri bir kapta yumurtalarla siitdi iyice girpin. llinan patatesli karigima yedirin.
Karisimi kiigUk firin kaplarina paylastirin. Onceden isitiimis 190 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pisirin.
Firnndan alin, istege gére labneli karisim, dereotu ve ince kiyilmig kirmizibiberle susleyerek servis edin.
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