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PATATES SALATASI

500 gr patates (kabuklari soyulup, herbiri dérde bdlinmuis)
1+1/2 tath kagidi tuz

1 corba kagigi rafine yag

1 kliguk sogan (ince dogranmisg)

6 corba kasidi zeytinyagi

2 gorba kagidi limon suyu

1 kahve kagsidI toz hardal

1 kahve kagsigi karabiber

Patatesleri blyuk bir tencereye koyup, Ustlerini 6rtecek kadar su doldurunuz. 1 tatl kagigi tuz serpip, tencereyi
orta atese oturtarak kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip patatesleri 15-20 dakika, yumusayana kadar (ama
dagiimamalarina dikkat ediniz) pisiriniz.

Bu arada rafine yag, orta ateste orta boy bir tavada kizdiriniz. Soganlari koyup arasira karistirarak 5 dakika,
pembelestirmeden saydam olana kadar pisiriniz. Soganlari bir delikli kepceyle kagit pegete Ustiine ¢ikarip,
yaglarini sizin0z.

Zeytinyag, limon suyu, toz hardal, kalan 1/2 tatl kasidi tuz ve biberi tavadaki yada katip, tavay atesten alarak
bir kenara birakiniz.

Patates tenceresini atesten alip, slizgegte siizlinliz. Stizllen patatesleri kiip bigiminde (ya da uzun uzun)
dograyip, blyuk bir salata kasesine bosaltiniz. Yaglari stizlilen soganlari katip, Ustlne tavadaki sicak sosu
dokerek, iki blyUk kagsikla iyice karigtiriniz.

Salatanizi hemen ya da ara sira karistirarak, oda sicakhiginda soguttuktan sonra, servis ediniz.

Not: Sosunun patatesler sicakken katiimasina karsilik, bu salatayi sicak oldugu gibi, soguttuktan sonra da
servis edebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.05.2024
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