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PATATES PURESI

5 adet orta boy patates (kip kiip dogranmis)
1/2 It sit

1 yemek kasigdi tereyadi

1 fiske tuz

Bir miktar kuru nane (slslemek igin)

Patatesleri soyun, iri kiipler halinde dograyip pisireceginiz tencereye koyun.Uzerine hafif cikacak kadar siit
ekleyin.(tarifteki stt tam geliyor,kivami size kalmig daha yogun ya da daha sivi olmasini isterseniz sitln
miktarini ayarlayabilirsiniz,¢cok koyarsaniz da nisasta ile koyultmak gerekebilir). Iste bu plrenin sirri: Patatesler
suda haslanmiyor, sit ile pisiyor. Bdylece haslanirken sitl ¢eken patateslerin lezzetine lezzet katiliyor. Arzu
ettiginiz kadar tuz ve tereyadi parcalarini da sutin igine katin. Arada dibi tutmasin diye karigtirarak patateslerin
iyice yumusamasini sadlayin. Patatesler yumusayinca ocagi kapatip tencereyi kenara aliyoruz.Patatesleri
blendardan geciriyoruz.Servis etmeden énce blendardan gegirirseniz daha iyi olur. Servis ederken kuru nane
veya pul biber ile sUsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:73067 « adi:Patates Puresi « gdbnderen:bahar07 « indirme tarihi:20.04.2024 - 07:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-puresi-vt1129
http://www.tcpdf.org

