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PATATES PURESI

Sari ve ¢ok unlu patatesleri tuzlu suda hasgladiktan sonra soyup presten gegiriniz. Meydana gelen pireyi uygun
miktar tereyadi ve biraz tuzla kushaneye koyunuz. Sonra atese surUp biraz sut, biraz da etsuyu yedirerek tahta
kasikla eze eze ceviriniz. Ne pek kati, ne de pek gevsek olmamasina dikkat ediniz. Kaynaymca indirip kizartma
ve kebap veya kizartmalardan birinin tabagina garni ediniz.

Not: Uzerine iyi bir kizartma suyundan gezdirmek gerekir. Sebze sirasinda servis yapillrr.
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