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PATATES PURESI

4 Adet Orta Boy Patates
1 Su Bardag Siit

1 Yemek Kagigi Tereyagi
Tuz

Patatesleri tencere igerisine koyalim ve Uzerini kapatacak miktarda soguk su ilave edelim.

Tencere kaynamaya bagladiktan sonra ocak isisini en duslk 1si konumuna getirelim ve 30 dakika pisirelim.
Pigsen patatesleri ocaktan alip soyalim.Tencere igerisine tereyagini koyup eritelim.

Uzerine patatesleri ilave edelim. Patatesleri ezme aleti veya kasikla ezip iyice karigtiralim.

Uzerine 1 su bardagi soguk st ilave edip karistiralim. Siit isinip buhar olup ugmaya basladigi andan itibaren,
pirenin kivami gelmeye baglayacak.

Bu asamada yeterli miktarda tuz ilave edelim ve purenin tuzunu karar hale getirelim.
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