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PATATES PURELI SOMON

4 dilim somon balg

4 corba kasigi zeytinyagi
1'er cay kasidi tuz karabiber
4 adet patates

Piire Somon dilimlerini yaglayip, tuz ve karabiberle ovun. Bir firin tepsisine yagli kgt serip somon dilimlerini
yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firina verip 20 dakika pisirin.

Diger tarafta patatesleri soyup iri kiipler halinde dograyin. Bir tencereye koyup Uzerini gegecek sekilde su ilave
edin. Tuz ekleyip patatesler yumusayana kadar haslayin. Haslama suyundan 1 ¢ay bardadi kadarini ayirin.
Kalan suyu stizln.

Patatesleri ezerek pire haline getirin. Ezerken azar azar haglama suyundan ekleyerek kivam almasini saglayin.
Tadini kontrol edip gerekirse biraz tuz ekleyin.

Patates puresini tabaklara paylastirin. Uzerlerine birer dilim pismis somon yerlestirip sicak servis yapin.
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