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PATATES PURELI BAHARATLI MANTAR

Pure igin:

5 adet orta boy patates
1 paket krema

2 yemek kasi§i tereyad
1 yemek kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Mantar igin:

300 gram mantar

1 adet orta boy sogan
2 adet yesil sivri biber
1 adet domates

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi feslegen

1 tath kasigi kori

1 tane defne yapragi

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi sivi yag

Pire: Ik olarak patatesleri soyup kip kip dogradiktan sonra bir tencereye koyup hasgliyoruz. Haglanan
patatesleri patates ezme aleti yardimi ile iyice eziyoruz. Sonra tencereyi tekrar ocaga alip 2 yemek kasigi
tereyagimizi ve kremamizi ekleyip karistiriyoruz. Daha sonra tuz ve karabiberini de ekleyip kaynayana kadar
karigtirarak pisiriyoruz. Kaynadiktan sonra altini kapatabiliriz. Mantar: Mantarlarimizi giizelce yikadiktan sonra
sotelik yani kiip klip dogramaya basliyoruz. Sonra ayni sekilde soganimizi, domatesimizi ve sivri biberimizi de
dogruyoruz. Bir tavaya ¢ok az sivi yag koyup dogradigimiz soganlarimizi kavurmaya basliyoruz. Soganlarin
Uzerine cabuk erimesi igin biraz tuz ekledikten sonra sivri biberimizi ekliyoruz ve ardindan pul biberimizi de atip
kavurmaya devam ediyoruz. Sonra Uizerine mantarlari da ekliyoruz. Suyunu salip gekene kadar bunlari
pisiriyoruz. Daha sonra domatesleri de atip biraz daha kavuruyoruz. Hazirlanan sotemize kalan baharatlari da
ekliyoruz ve 1 2 dk daha kavurup atesten aliyoruz. Yemegimiz hazir servis ederken de tabagimiza énce pdreyi
onun Uzerine de soteyi ekleyip en son da 1 defne yapradi ile siisleyip servis edebilirsiniz.
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