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PATATES PANCAKE ILE SOMON CARPACCIO

Malzeme:

180 gram somon fime fileto
1 adet patates

1 dis sarimsak

2 corba kasigi krem peynir
2 adet taze sogan

4-5 dal dereotu

1 tath kasidi limon suyu

tuz, taze karabiber
Slslemek igin :

dereotu

Uzeri icin :

Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

Patatesi yikayip kabugunu soyduktan sonra rendeleyin. Sarimsagi ezin. Sarimsagin yarisini patates, tuz ve
karabiberle bir kaba alip karistirin. Eger patates suyunu birakirsa stizgegten gegirin. Yapismaz yuzeyli bir
tavada zeytinyagini kizdirin. Bir gorba kasigi kadar patatesli karigimdan alip, ufak bir daire seklinde tavaya yayip
her iki yUzinU de rengi iyice koyulasana kadar kizartin. Taze soganin yesil kismi ile dereotunu ince ince
dograyin. Krem peynire dogranmig sebzeleri, kalan sarimsagi, limon suyunu, tuz ve karabiberi ilave edip
karistinin. Patates pancake’lerin aralarina fime somonlari yerlestirip servis tabagina alin. Uzerine zeytinyagi
gezdirdikten sonra peynir sosla birlikte servis yapin. Somon yerine fime dana jambon, 1zgara tavuk ve tavuk
jambon kullanarak da bu tarifi hazirlayabilirsiniz.
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