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PATATES OTURTMA

Malzemesi

5-6 adet orta boy patates

100-150 gr. kiyma

1 iri sogan

2-3 corba kasigi yag

2 orta boy olgun domates, ya da bir corba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Patatesleri iyice yikayarak az suyla haslayin. Arasira déndurerek suyunu tamamen gektirin. Bu sirada ince
dogranmig sogdan ve kiymayi, yagdla birlikte kiyma suyunu ¢ekinceye kadar kavurun.

Domatesleri soyarak findik blyUkligunde dograyip yemege katin (domates yerine sulandiriimig sal¢a da
kullanabilirsiniz). Tuzunu attiktan sonra iki bardak kaynar su ekleyin. Bir siire daha birlikte pigirin.
Patatesleri ilikken soyup birer parmak kaliniginda halkalara dograyin. Atege dayanikli cam bir kaba, ya da
tepsiye yerlestirin. Uzerlerine hazirladiginiz soslu kiymayi yayarak 2 bardak sicak su ilave edin ve karabiber
serpistirdikten sonra orta isidaki firinda 15 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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