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PATATES OTURTMA

3 adet patates

Bir miktar siviyagd (kizartmak igin)
150 gr kiyma

1 adet kiip dogranmis domates

2 adet yesil biber ufak dogranmig
1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1/2 ¢ay bardag sicak su

3 yemek kasigi zeytinyadi

2 yemek kasigi galeta unu

1 adet kuru sogan

Patateslerin kabuklarini soyup esit yuvarlaklar halinde dilimliyoruz. Yikadiktan sonra kurulayip kizgin yagda
kizartiyoruz. Bir tava da zeytinyadini koyup yemeklik dogranmig kiip sogani soteliyoruz. Daha sonra kiymayi
ilave ediyoruz, biberleri de ekleyip pisirmeye devam ediyoruz, daha sonra da sal¢alar ve domatesi de ekliyoruz.
Baharatini da koyduktan sonra sicak suyunu ilave edip bir siire kisik ateste pismeye birakiyoruz. Firin tepsisine
bir sira patates dizip Uzerine hazirladigimiz kiymali sosu yayiyoruz. Kalan patatesleri de sosun tzerine dizdikten
sonra Uzerlerine galeta ununu serpip énceden isitilmis 200 derece firinda 20 dk kadar pisiriyoruz.
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