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PATATES OTURTMA

6 adet patates

200 gr kiyma

1 adet sogan

3 adet yesil biber

2 yemek kagsidi sivi yag

2 dig sarimsak

3 adet domates rendesi
Yarim yemek kasigi salca
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Patatesleri halka seklinde dograyin. ! Kizgin yagda kizartin.Sogani yemeklik dograyin. Tavaya yagdi koyun.
Soganlar ve kiigik dogradiginiz sarimsaklari kavurun. Ince halkalar halinde dogradiginiz yesil biberleri katin. Bir
iki kere daha gevirin.

Kiymayi koyup karigtirarak iyice kavurun. Baharatlari ve salgayi ekleyin.

Biraz daha kavurduktan sonra bir cay bardagi su koyun. Bir iki tagim kaynatip ' altini kapatin. Firina girebilecek
bir kaba patatesi siralayin.

Uzerine kiymay! yayin. Tekrar patatesleri koyun ve Ustine kiymayi yayin. En Ustline domates rendesini koyun.
Biraz daha su ekleyin.

UstlnU kapatip 250 derecede pismeye birakin.

© lezzetler.com tarif no:131890 « adi:Patates Oturtma < génderen:génil yoran « indirme tarihi:19.04.2024 - 13:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-oturtmasi-vt1178
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/patates-oturtma-131890.jpg
http://www.tcpdf.org

