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PATATES MANTISI

5 adet Haslanmis Patates
1 Tutam Maydanoz

1 tath kasigi Tuz

1 tath kagigi Karabiber

I¢c Harci Igin:

2 adet Sogan

200 Gr Kiyma

1 Kase Yogurt

Tuz

1 tath kasigi Karabiber

3 ¢corba kasidl yad

1 Kase Cirpilmis Yogurt

1 Gay Kasigi Toz Kirmizi Biber

Patatesleri karigtirma kabina rendeliyoruz. ince dogranmig maydanozu katiyoruz. Tuz ve karabiber ekleyip
karigtinyoruz. Patatesli harcimizdan yumurta biyikliglnde pargalar kopartip yuvarliyoruz.

Servis tabagdina koyup ortalarini bastirip ganak seklini veriyoruz. I¢ harci igin, soganlari ince bir sekilde dograyip
yag koydugumuz tavada soganlari kavuruyoruz.

Kiymay! ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Tuz ve karabiber dékup iyice kavurduktan sonra altini kapatiyoruz.
Kiymali harcimizdan ganaklarin iglerine dolduruyoruz.

Uzerine ¢irpilmig yodurt koyuyoruz. Yagi ve toz kirmizi biberi tavada kavurup yogurdun Ustiine dékdukten sonra
servis ediyoruz.
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