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PATATES MADALYONLARINDA FUME SOMON

Esin Yalman

2 adet patates

1-2 ¢orba kasidi sivi yag

3-4 corba kasigi Pinar Labne peyniri
1 dal dereotu

1 adet taze sodan

tuz

karabiber

1 dilim fime somon

Patatesleri soyup rendeleyin ve biraz tuz ve karabiber ile tatlandirin, eger sulandiysalar bir mutfak havlusu igine
sarip sikarak suyunu alin. Somon dilimini ince seritler halinde kesin. Rendelenmis baharatlanmig patateslerden
birer corba kasidi kadar alip tavada kizdirdiginiz yagda dikkatlice yuvarlak madalyonlar halinde iki tarafini da
kizartin. Servis tabagina aldiginiz patates madalyonlarinin tGzerine birer tatl kasigi labne ve onun Gzerine rulo
haline getirilmis bir par¢ca somon yerlegtirin. Son olarak ince kiyllmis dereotu ve taze sogan ile sUsleyip servis

yapin.
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