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PATATES KROKETI

1 kilo patates

6 yumurta

50 gram tereyagi

bol zeytinyagdi

yeteri kadar tuz, karabiber, un ve kurutulmus ekmek tozu
1 fiske cevz-i bevva

Patatesleri kabuklariyle iyice yikadiktan sonra blyukge bir tencereye koymali. Ustline soguk suyu doldurmali.
Bir kasik da tuz serptikten sonra kabi atese oturtmali. Patatesler haslaninca kabuklarini soymali ve pompresten
gecirerek plre durumuna getirmeli.

Patates puresini paslanmaz ¢elikten yapilmig bir tavaya bosaltmali. Tuzunu, biberini ve bir fiske cevz-i bevva'yi
serpistirdikten sonra kiiglk pargalara bélinmus tereyagini katip kabi orta isili bir atege oturtmali.

Tahta bir kasikla karistirarak plreyi iyice kuruyuncaya kadar ateste tutmali. Sonra kabi atesten almali. Tahta
kasikla gabuk ¢abuk karistirirken dért yumurtanin sarisini teker teker katmali ve birincisi yedirilmeden ikincisini
katmamali. D6rt yumurta sarisi da yedirlldikten sonra tavadaki karigimi biyik ve yassi bir tabaga bosgaltip bir
spatulayla bir parmak kalinhgindan az olmayacak bi¢imde diizlemell. Karisim soguduktan sonra bunu Istenilen
bicimde (yuvarlak, oval, yassi ve yuvarlak bigimlerde) parcalara bdlmeli. Servis vaktinden bes-on dakika énce
kalan iki yumurtayla Obir dért yumurtanin akini gukurca bir kapta bir tutam tuzla hafifge girpmali.

Hazirlanmig olan patatesli pargalari 6nce una, sonra ¢irpiimis yumurtaya en sonunda da kurutulmus ekmek
tozuna bulayip icinde bol kizdirimig zeytinyadi bulunan tel kafesli derin tavaya koyup nar gibi kizartmali.

Kitir kitir olacak kroketleri iyice stizdikten sonra bir kizartmanin ¢evresine koymali ve bdylece sicak sicak servis
yapmali.

ML® Patates Kayganasi icin tiklayin

Fotograf "sems" tarafindan génderildi. 12.03.2015
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