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PATATES EZME CORBASI

Malzemesi:

6 su bardadi et suyu

2 ufak sogan

2 ufak havug

1 ufak kereviz

2 blyUk patates

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber
4 corba kasigl sadeyag veya mutfak margarini
2 kahve fincani un

1 tane francala

50 gram kasarpeyniri.

Tencereye et suyu konulur, atesin tzerinde i1sitiimaya birakilir. Bu esnada, havug, kereviz, patates ayiklanir,
ufak ufak kesilir ve et suyuna ilave edilir. Tuz, karabiber, defneyapragi, sogan da konulur. Bir saat middetle orta
ateste kaynatilir. Pigen gorbayi, ezerek stizgegten gegirilir. Yag bir tencereye konulur, igine un ilave edilir. Bir
telle karigtirarak bir iki dakika kavrulur. Igine, slizlilen gorbadan azar azar dokUlir. Bir kaynama alinca ocaktan
indirilir. Corba ké&sesine bosaltilir. Francala ufak ufak kesilir. Bir tepsiye konulur. Uzerine kasar rendesi serpilir,
orta kizgin bir firnda vasati 30 dakika kurutulur. Ve ¢orba ile servis edilir.
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