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PATATES DOLMASI

4 adet patates

250 gr. kiyma

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 adet kuru sogan

4-5 adet sivri biber

2 adet domates

Tuz

1/2 demet maydanoz
Karabiber

Patateslerin iglerini oyup sivi yagda kizartin. Tereyadini tencerede eritin, piyazlik dogranmis sogdani ekleyin. Her
ikisinin de rengi degismeye basladiginda kiymay: ve sivribiberleri ilave edin. Kiymanin biraktigi suyu gekene dek
kavurun. Ince kiyllmis maydanoz ve rendelenmis domatesleri koyup kisik ateste iki-li¢ dakika pisirin. Patatesin
icine kiymali hargtan doldurun ve tencereye dizin. Bir su bardadi sicak su koyup patatesler yumusayana kadar
pisirin.
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