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PATATES DOLMASI FIRINDA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

Muntazam olanlarindan 4 tane iri patates,

2 yumurta,

250 grem rendelenmis kager veya gravyer peyniri,
100 gram jambon,

20 gram tereyad,

1 corba kasigi un,

1 bardak s,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Patateslerin Uzerlerini kaziyip yikadiktan sonra iyice kurulayin ve her birini yaldizli kdgida (aliminyum
kagidi) sarin. Sonra patatesleri sicakca firina koyup birbuguk saat pisirin. Patatesler firinda piserken igini
hazirlayin. Tereyag@i, un, st ve tuzdan yararlanarak bir besamel hazirlayin. Sonra sogumus olan besamele
kiyilmis jambonu, rendelenmis peyniri, yumurtalarin sarilarini katin ve tahta kasikla karistirmaya devam edin.
Ben yanda yumurtalarin aklarini da kar gibi beyaz bir hale gelinceye kaglar ¢irpin ve karigima katin. Pismis olan
patatesleri firindan ¢ikartin, ortadan ikiye ayirin. kenarlarindan kalin kabuk birakarak i¢lerini oyun. Digindaki
yaldizli kagitlan ¢cikartmayin. Hazirladiginiz karigimi patateslerin igine dolduran ve orta derecedeki firina sirin.
Kabarip pembelestikten sonra firindan ¢i-' kartip sicak sicak servis yapin.
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