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PATATES DOLGULU PILIC

1 adet BUtln Pilic

1 tatl kasidi yenibahar

1 cay kasigi toz zencefil

5 adet tane karabiber (dévilmus)

4 corba kasigi pilic suyu

8 corba kasiJi oda sicakliginda margarin
500 gr kiicUk boy taze patates

4 adet blyuk boy eksi elma

1 adet blyUk boy sodan (iri dogranmis)
2 corba kasiJi taze kekik (yapraklanmig)
3 corba kasi§i portakal suyu

3 corba kasiJi portakal kabugu (rendelenmis)
1 adet tar¢in kabugu

1 adet firin pigirme torbasi

1 tath kasigi un

Tuz

Tane karabiber

Yenibahar, zencefil, tane karabiber ve 4 ¢orba kasigi margarini, krema kivamina gelinceye kadar ¢atalla
karistinin. Karistirmaya devam ederek pili¢ suyunu akitip, yedirin.

Pilici g6gus kismi yukariya gelecek sekilde bir firin tepsisine yerlestirin. Her tarafina, 6zellikle gégus, but ve
g6gUs bosluguna, ovarak hazirladiginiz marinati strtin. Pilici strecle sarip, en az 30 dak. veya bir gece
dinlendirin.

Patatesleri firgalayarak yikayin. Kabuklu olarak tencereye koyup, Uzerine ¢ikincaya kadar su koyun. Hizli ateste
kaynama noktasina kadar isitip atesi kisin. 10 dak. haslayip, stizin.

Patateslerden 4 tanesinin kabuklarini soyup, iri kiip seklinde dograyin. Kalan patatesleri kabuklu olarak kalin
elma dilimi seklinde kesin.

Elmalarin 2 tanesini soyup, iri kip seklinde dograyin. Kalan elmalari kabuklu olarak kalin elma dilimi seklinde
kesin.

Kalan yagi yarisini isitip, sogani katin. Orta ateste ve karistirarak, soganlar yumusayincaya kadar, yaklasik 3-4
dak. soteleyin.

Karistirmaya devam ederek, kip kesilmis patates ve elmalari, kekik, portakal suyu ve portakal kabugunu
ekleyip, 2-3 dak. pisirin. Atesten alin ve ilinincaya kadar dinlendirin.

Elmali patatesleri, pilicin gédus bosluguna, ¢ok siki olmayacak sekilde doldurun. Pilicin bacaklarini yukarida
¢aprraz olacak sekilde sikica baglayin.

Pisirme torbasina unu koyup, torbanin her tarafinin unlanmasini saglayin ve fazla unlari silkeleyin. Pilici pigirme
torbasina yerlestirip, torbanin agzini yanmaz tel ile sikica bagdlayin. Toplu igne ile torbanin Gzerinde birkag¢ delik
agin.

Kalan yagdi isitip targin kabugunu ve elmalari katin. Hizl ateste ve karistirarak, 2-3 dak. soteleyin ve bir tabaga
alin. Ayni tavaya patatesleri koyup, tuz ve karabiber serpin. Hizli ateste ve karigtirarak 3-4 dak. soteleyin.

Pilici kenarlarinda bosluk kalacak blyUklikte bir firin kabina yerlestirin. Onceden isitilmis 190°C firinda 45-50
dak. pisirin.

Finndan ¢ikarin. Sotelenmis elma ve patatesleri firin kabinin bosluklarina yerlestirin. Firin kabini tekrar firina
yerlestirip, yaklasik 30 dak. daha pisirin.

Finndan ¢ikarip, 10-15 dak. dinlendirin. Dilimleyerek elma ve patateslerle birlikte servis yapin.
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