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PATATES DILIMLERI

MALZEMELER

4 adet iri patates

2 adet yumurta

100 gr beyaz peynir

4-5 dal maydanoz ve yesil sogan
100 gr kasar peyniri

2-3 yemek kasigi ketcap

4 adet milféy hamuru

Tuz, karabiber

YAPILISI

Patatesleri kabuklu haslayip soyun. Enine 2 ye bolin. Iglerin kasikla oyun.

Cikan patatesleri bir kaba alip catalla ezin. Uzerine tuz karabiber serpin.

Ince kiyilmis maydanoz, yesil sodan, ezilmis beyaz peynir ve yumurtalari ilave edin. lyice karistin. I¢leri oyulmus
patatesleri firin kabina yerlestirin.

Iclerine harctan doldurun. Uzerine kasar peynir rendesi serpin. 180 derece isili firinda peynirler kizarincaya
kadar pisirin. Firindan alip Gzerine ketgap gezdirip servis yapin. Sepet sekli vermek icin milféy hamurlarini
seritler halinde kesip ay sekli verin. Firinda kizartip patateslerin Gzerine yerlestirin.

ML® Kabuklu Patates icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:4631 « adi:Patates Dilimleri » génderen:Hig Kimse ¢ indirme tarihi:19.09.2024 - 15:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-dilimleri-vt3692
https://tr.ml.md/kabuklu-patates-vt954
http://www.tcpdf.org

