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PASTIRMAYA SARILI KUSKONMAZLI SOMON

2/3 yemek kasigi cam fistigi

1 yemek kasigi mayonez

4 adet somon

2 yemek kasigi hindistancevizi yagi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigdi ince dogranmis sogan
2 dis ince dogranmisg sarimsak

1 cay kasigi ucuyla toz karanfil

1 yemek kasigi parmesan peyniri

1 tath kasidi dijon hardal

1 cay kasigi kuru defne

1 yemek kasidi taze frenk sogani

1 adet yumurta aki

Yarim demet taze kuskonmaz

500 gr pastirma

Bir tavada, tereya@i ve hindistancevizi yagini ekleyip eritin, somonlari 6nld arkal pisirin. Somonlari blendirdan
gecirin, buzdolabina kaldirip ve sogumaya birakin.

Bagka bir tavada, tereyagini eritip sarimsak ve sogani ekleyin biraz pisirin ve pisen sodanlarin tstline yumurta
aki, cam fistigi, parmesan peyniri, hardal,ve mayonezi kuru defneyi toz karanfili ilave edin iyice karistirin ve altini
kapatip soguk somonlari katin karistirip tekrar buz dolabina kaldirin bir saat kadar dinlendirin.

Uzun seritler halinde kesilmis pastirmalari tezgaha serin, somonlu hargtan bir kasik koyun yanina kugskonmaz
ekleyin ve ince kiyilmig taze frenk soganini serpin ve sikica rulo yapin. Yaglanmig tepsiye bu rulolari dizin,
Uzerine firga ile tereya@i strtip 15-20 dakika kadar 375 dereceli firinda pisirin.
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