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PASTIRMALI YUMURTA

250 gram ¢ok ince kesilmis
2 kahve fincani su
pastirma 8 adet yumurta

1) Yumurtayi pisireceginiz sahana veya kuguk bir tepsiye pastirmayi yayiniz.
2) Suyu koyunuz. Agzini kapatip suyun yarisi gekinceye kadar 3-4 dakika kaynatiniz.

3) Sonra yumurtalari muntazam kirip, agzi kapali olarak beyazlar hafif pisinceye kadar 3-4 dakika pisirip, servis
yapiniz.

Not: Gerek pastirma, gerek sucukta yeterli derecede yag vardir. Su ile kaynayinca hem yumusar, hem yagini
disari verir ve hafif olur.
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