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PASTIRMALI RULO BOREK

50 Gr Sana Hamurisi

1,5 Su Bardagi rende kasar
2 Yemek Kasidi zeytinyagi

2 Yemek Kagidi labne peynir
1 Fiske susam ve ¢orekotu

1 Adet yumurta sarisi

2 Gay Bardagi su

1 Kase YESIL BIBER

3 Adet yutka

1 Paket pastirma

Yufkalari 8 esit liggen pargaya bollyoruz. Margarini eritiyoruz tizerine suyu ilave ediyoruz ve biraz kaynatiyoruz.
Labne peyniri ve rende kasari karistiriyoruz. U¢gen yufkanin Gzerine yagdh suyu bir firga yardimiyla srlyoruz. Bir
dilim pastirma,bir tatl kasigi peynir ve bir tath kasigi dogranmis yesil biberi yufkanin genis tarafina koyup sigara
béredi gibi sariyoruz. Yaglanmig veya firin kagidi serilmis tepsiye dizdigimiz béreklerin Gzerine iki yemek kasigi
zeytinyagi ile ¢irpilmig yumurta sarisini stirtiyoruz. Susam ve ¢orek otunu da serpiyoruz. 180 derece firinda
Uzerleri kizarana dek pisiriyoruz.
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