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PASTIRMALI PILAV

2 su bardagi piring

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kagsidi sivi yag
Pastirma (miktari arzuya gére)
2,5 su bardagi su

Ik olarak 2 su bardag! piringimizi kaynar suda Uzerine biraz tuz atip en az 1 saat bekletiyoruz. Daha sonra
pirinclerimizi iyice yikiyoruz beyaz su ¢ikmayana kadar ve siiziiyoruz. Sonra tenceremize tereyagimizi,
siviyagimizi ve pastirmalarimizi atip kavurmaya bagliyoruz. Biraz kavurduktan sonra pirincimizi de ekleyip yine
kavuruyoruz. Kavrulan pastirma ve pirincin Uzerine 2,5 su bardag suyumuzu ve tuzumuzu ekleyip son bir kez
karistirdiktan sonra kapagdini kapatiyoruz. Kaynayana kadar yiksek ateste tutuyoruz kaynadiktan sonra ocagin
en klgik gbzine alip kisik ateste 10-15 dk kadar pisiriyoruz. Suyunu iyice gekince servise hazirdir.
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