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PASTIRMALI MADIMAK

1 kg madimak (ayiklanmig ve yikanmig)
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

3 buyUk bas kuru sogan

100 gr pastirma (veya kiyma)

2 ¢orba kasiJi salgca

1 veya 1.5 kg kaynatiimig su

1 cay bardagi bulgur

Kirmizi pul biber

2 tath kasig tuz

Ayiklanip yikanan madimaklar, kesme tahtasi Gzerinde hafiF kiyilir. Yagda kavrulan sogan, pastirma tuz ve
salga karigiminin tzerine eklenir, karigtirilir.

Tencerenin agzi kapatilip kisik ateste 5 dakika madimaklar élene kadar beklenir. Daha sonra sirayla
hazirladigimiz kaynar su, bulgur ve kirmizi pul biber eklenir. Yaklasik 30 dakika kisik ateste tencerenin agzi
yarim kapatilip pismeye birakilir.
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