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PASTIRMALI KURU FASULYE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Cay Kasigi kirmizi biber

1,5 Su Bardagi su

1 Cay Kasig karabiber

7 Dilim pastirma

1 Tath Kagi§i tuz

2 Corba Kasigi domates sal¢asi

1 Adet sogan

1 Kase haglanmis kuru fasulye

Tencereye sana klasik kaseyi koyup eritin.Sodani ilave edip sararincaya kadar kavurun.salcayi ilave ederek
pisirmeye devam edin. Pastirmalari bir ka¢ parcaya boéllp tencereye ekleyin ve soganla beraber 2-3 dk kisik
ateste pisirin. Kuru fasulyeyi tencereye ilave edin. Kaynayan su ilave edin. Tuz, karabiberi, kirmizi biberi
ekledikten sonra 15 dk orta ateste pigirin.

© lezzetler.com tarif no:83864 « adi:Pastirmali Kuru Fasulye « gdnderen:rukiyem « indirme tarihi:20.09.2024 - 02:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-kuru-fasulye-vt20144
http://www.tcpdf.org

