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PASTIRMALI HINDI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
500 gr hindi butu

10 Adet sivri biber

1 Dis sarimsak

400 gr pasturma

Hindi butlarini kugbasi dograyin. Margarini bir tencerede eritin.eti icine atip karistirin kapagini kapatip kisik
ateste 10 dakika kavurun. Sivri biberleri ince dograyip ete ekleyin ve birlikte 5 dakika pisirin. Pastirmalari iri
dograyin. Pastirma sarimsak ve baharatlar yemege ekleyin. Yumusayana kadar pigirip servis yapin.
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