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PASTIRMALI GRATINE HINDIBA

1 adet Knorr Tavuk Suyu

1 adet havu¢ (5 cm uzunlugunda dilimlenmis)
2 adet kereviz sapi (5 cm uzunlugunda dilimlenmig)
1 adet sodan (ortadan ikiye kesilmig)

10 adet hindiba

1.5 litre su

3 ¢orba kasiJi un

3 corba kagiJi tereyagdi

1.5 su bardagi sit

1 cay bardagi lor peyniri

5 dilim pastirma (ufak kip dogranmig)

1 cay kasigi hardal

2 adet yumurta sarisi

1.5 litre su

ilk altr malzemeyi tencerede kaynatin.

Tencerenin altini kisarak yaklasik 2 saat kisik ateste tingirdatin.

Unu tereyagiyla kavurun.

Una yavasca st ilave ederek kivamli bir sos elde edin.

Ardindan hardal ve lor peynirini ilave edin.

Karigsimi tahta bir kagsikla bastirarak stizgegten gegirin.

Yumurta sarilarini ve pastirmayi sosla karistirin.

Hindibalari firin kabina alin ve Gzerine sosu gezdirerek 180 derecede 15 dakika pisirin.
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