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PASTIRMALI ENGINAR

Yarim kilo enginar

1 tane sogan

3 adet sivribiber

2 adet domates

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi margarin
200 gr dilimlenmis pastirma
2 su bardagi su

Enginarlari kugbasgi dograyin, tencerede margarin ve enginari 5 dakika kavurun. ince ince dogradigimiz sivri
biberleri ve sodani enginarin Ustine ilave edip iyice karistirin. Suyu ekleyip 10 dakika boyunca kapagi kapali
olarak pigirelim. Domatesleri kiip kip dograyip, tuz ile beraber enginara ekleyelim ve 20 dakika daha pisirelim.
Pastirmalari dilim olarak enginara ilave edelim karigtirm 10 dakika daha pisirdikten sonra servis tabaklarina

alalm.
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