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PASTIRMALI BOREK

2 adet yufka

12 dilim pastirma

2 yemek kasidi margarin
6 dilim kasar peyniri

3 adet orta boy domates
2 adet sivri biber

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi galeta unu
250 gr kizartma yagi

Sivri biberler ince ince dilimlenerek yagda 6ldiralur. Uzerine rendelenmis domatesler ilave edilerek, domatesler
suyunu gekene kadar pigirilir.

Bu arada pisen pastirmalar da kugik kiguk didiklenerek karisimin tzerine eklenir ve yagda iyice ¢evrilir.
Yufka duz bir zemin Uzerine serilir.

Ayri bir kapta 1 yumurtanin sarisi, 2 kagik yogurt ve 2 kasik yag karistirilarak yufkanin tizerine sardlir ve diger
yufka da Uzerine kapatilir.

Bitln olan yufka 6 esit parcaya ayrilarak, herbir G¢genin genis olan kenarina pastirmall harctan, onun tzerine
de bir tutam kagar peyniri rendesi konularak, kalin bir sigara boregi sarar gibi sarilir.

lyice ¢irpilmig yumurtanin akina batirilarak galeta ununa bulanir.

Kizgin yagda, ancak ¢ok harli olmayan bir ateste, igindeki kagar eriyecek sekilde ve altin gériinimunu alana
kadar yavas yavas kizartilir.

Sicak olarak servis edilir.
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