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PASTIRMALI BOREK (KAYSERI)

3 adet yufka

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag
1 adet yumurta
10-12 dilim pastirma
Uzeri igin; cbrekotu

Oncelikle béregin sivi kismi hazirlanir, yodurt siviyag ve yumurtanin beyazi karnistirilir. ilk yufka tezgaha serilir,
yogurtlu karigim surtlUr, Gzerine 2. yufka serilir, gene yogurtlu karisim sardltr, 3. yufka da serilip Gzerine
yogurtlu karigim surdlir. Sigara béredinde oldugdu gibi, Gggen olarak 12 esit pargaya kesilir, kenarina pastirma
konur, sagdan ve soldan katlanarak 2 parmak kalinliginda gevsek rulolar seklinde sarilir, yaglanmis firin
tepsisine borekler dizilir, Gzerlerine yumurta sarisi sUrlllp, ¢érek otu serpilir. 190 derece firinda pembe renkte

pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:15626 » adi:Pastirmali Bérek (Kayseri) « génderen:Siikran Arik « indirme tarihi:26.04.2024 - 07:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-borek-kayseri-vt12102
http://www.tcpdf.org

