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PASTA PORTAKALI

2 Adet portakal
1 Su bardag toz sekeri

Portakllarin kabuklarini rendeliyelim, beyaz kismini birakalim. Kliglk gukur tencereye portakallari koyalim, Gzeri
Ortilene kadar su dolduralim. En az 10 dakika kaynatalim. Sudan alinca dilimleyelim. Tek sira halinde yayvan
bir tencereye dizelim. Uzerine toz seker serpelim, en az yarim saat bekletelim. Sonra pigirelim, soguyunca
portakal suyu ile i1slatiimis pandispanyanin arasina istedigimiz sekilde yerlestirelim. Uzerine pandispanyayi
kapatalim, krem santi ile kapliyalim.
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