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PASTA KREMASI

https://www.elele.com.tr

3.5 su bardag st

Yarim limonun rendelenmis kabugu
8 yumurta sarisi

2.5 cay bardagi toz seker

1 cay bardagi patates nigastasi

1 paket vanilya

S0tu tencereye alin. Rendelenmig limon kabugunu ilave edip 1sitin. Sitl ocaktan alip stiziin ve sogumaya
birakin. Yumurta sarilari ile toz sekeri blyUk bir cam kaseye alin. Képuk kdpik olup kabarincaya kadar mikserle
¢irpin. Patates nisastasini yavasca ekleyip topaksiz bir karigim oluncaya kadar ¢girpmaya devam edin. Soguk
sUtl yavasca dokerek ilave edin ve iyice karigtirin. Hazirladiginiz karisimi tencereye alip kisik ateste surekli
karistirarak koyu bir krema kivaminda pisirin. Vanilyayi ekleyip bir tagim daha pigirin. Ocaktan alip yizeyinin
kabuklanmamasi icin arada bir karistirarak sogumaya birakin. Kremayi pastanin ara katlari ve Gizerinin
suislenmesi icin kullanabilirsiniz.
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