—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PASKALYA COREGI

MALZEMELER:

4,5 su bardagi un

3 yumurta (1 yumurta sarisi Gzerine strmek icin ayrilacak)
1,5 su bardagi pudra seker

Yarim kiicUk paket margarin (65 gr.)

2 tath kasig yas maya

2- 3 tath kasig mahlep

2- 2,5 kahve fincani sit

1 corba kasigi findik ici

Yarim kahve kagsidi tuz

YAPILISI:

1- Un elenir. Ortasina ilik sutle ezilmis maya, yad yumurta, pudra seker, tuz, mahlep konur yumusak bir hamur
yogrulur.

2-%zeri Orthlap 1k bir yerde mayalandirilir.

3- Hamur iki misli kabarinca dokuz pargaya ayrilir. Her parga, ortasi siskin kenarlari ince gubuklar halinde
yuvarlanir (20 cm).

4- Ug tanesi bir araya getirilip sa¢ 6rglis yapilir. Yaglanmig tepsiye konup biraz daha mayalandirilir.

5- Uzerine yumurta sarisi strtlip kiyilmig findik serpilir. Orta hararetli firnda pigirilir.

6- Yumusak kalmasi igin bir tencereye alinir, iizerine Unce bir pegete, sonra da kapagi ortlUr.

Not: Uzerine siireceginiz yumurta sarisina 2- 3 damla pekmez koyarsaniz daha glizel kizarir.

ML® Dokme Corek icin tiklayin
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