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PASA KOFTESI

1 Tutam Dereotu

Yarim Kg Kiyma

1 Adet Kuru Sogan

1 Yemek kasigi Margarin
300 Gr Piring

5 Adet Yumurta
Karabiber

Kéfte Harci

Tuz

Pirinci yikadiktan sonra kuru sodan, kiyma, dereotu, tuz, karabiber ve 2 yumurtanin sarisi ile birlikte kéfteyi
yogurun. Bir avug dolusu koéfte harcindan alip kalin yuvarlak kéfteler hazirlayin. Bu kéfteleri eritti§iniz margarinde
Onld arkal kizartin. Kenarli ve kapakli bir tepsiye dizip kéftelerin Gzerine ¢ikacak kadar sicak su ve bir yemek
kasig margarin koyup kofteleri pisirin. Bu arada 3 yumurta ve 2 yumurta akini tuz ve karabiber ilavesi ile ¢irpip
koftelerin Gzerine ekleyin ve tencerenin kapagini kapatip yumurtalarin pismesini saglayin. Yumurtalar pisince
her kéftenin Gizerine Uzerine gelecek sekilde bir tutam rendelenmis kasar peyniri serpip tencerenin kapagini
tekrar kapatin.3-4 dakika sonra ocagi kapatip 5 dakika daha demlendirdikten sonra pulbiber ile stsleyip servis
edin.
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