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PARMESANLA FIRINLANMIS KARNABAHAR

Anadolujet Magazin

1 orta boy karnabahar

1 orta boy kuru sogan
Yarim demet taze kekik
5 dis sarimsak

3 corba kasig! zeytinyad!
Deniz tuzu

Parmesan peyniri
Karabiber

Firnimizi 200 dereceye ayarlayip isitiyoruz. Sonra kiigik pargalara ayirdigimiz karnabahari, piyazlik
dogradigimiz kuru sogani, ince kiydigimiz taze kekigi ve sarimsagi zeytinyadi ile harmanlayip tuz ve karabiber
ekliyoruz.

Karnabaharimiz firnda 30 dakika pigiriyoruz. Firindan ¢ikarip Gzerine rendelenmis parmesan serperek 10
dakika tekrar firina koyuyoruz.

Karnabahar yesil mandalinaya bayilir. Tabakta onu dilimlenmis yesil mandalina ile kavusturuyoruz.
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