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PAPAZ YAHNISI (MANISA)

1/2 kg. dana eti

1/2 kg. arpacik sogani
1 corba kasigi salca
1/3 gr margarin

1 fiske tarcin

1 fiske kekik

1 fiske kirmizi biber

1 cay kasigi tuz
Yeterli miktarda su

1 fiske karabiber

Tencereye etimizi koyuyoruz, biraz su ekleyip etimizi kaynatiyoruz. Pigen etlerimizin suyunu stizip, margarini
ilave ederek kavuruyoruz. Salcasini ve baharatlarini ilave edip karistiriyoruz. Sicak suyunu da ilave edip,
didukld tencerede 20 dakika pigiriyoruz. Daha sonra soganlarini ilave edip, tuzunu serpip 5 dakika daha
didukld tencere de etimizi pisiriyoruz.
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