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PAPATYA KURABIYE

200 gr margarin

1 cay bardagi siviyag

4 yemek kasigi pudra sekeri
1 adet kabartma tozu

2 yemek kasigi kakao
Alabildigi kadar un

Margarin, sivi yag ve pudra sekerini iyice karistiralim. Kabartma tozunu ekleyelim. Eledidimiz unu azar azar
ekleyelim (kulak memesi kivaminda olana kadar). Yogurmaya devam edelim. Hamuru elde ettikten sonra
1/3'0n0 ayiralim. Kalan hamuru misket blyUkliginde yuvarlayalim ve 5 tanesini resimde gérildtugi gibi birbirine
ekleyelim. Yagladigimiz tepsiye dizelim. Ayirdigimiz parcaya ise kakao ekleyip tekrar yoguruyoruz. Bu karigimi
da ayni gekilde misket biiyiikligiinde pargalar haline getiriyoruz. Her bir pargay tepsiye dizdigimiz 5'li
misketlerin Uzerine ekliyoruz. Onceden isitilmig firnda 160 derecede pembelesmek Uizere olana kadar pisiyoruz.
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