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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PANNA COTTA

500 gr Pinar Krema

130 gr toz seker

1 tutam toz targin

1 cay kasigi vanilya (Bulabilirseniz bir gubuk vanilya.)
250 ml Pinar St

2 yumurta

3 yaprak gida jelatini (BlyUk marketlerde bulabilirsiniz.)
Sislemek igin:

Bogirtlen Sekeri

Tdm malzemeyi derin bir kaba koyup ¢irpma teliyle karistirin. Bir tencereye alip kaynamasina kisa bir slre
kalana kadar pisirin. Tel bir stizgec¢ten slizdiginiz bu kivamli tatliyl, kiigtk kaplara dokerek dinlenmeye birakin.
Dolapta doért saat beklettikten sonra kaplari ters gevirip servis tabagina alin.

Suslemek icin: Bégdirtlenleri su ve seker ilave ederek pisirin. Kirmizi rengini korumasini istiyorsaniz biraz visne
suyu ekleyebilirsiniz. Kayisiyi ince ince dograyip tabagi stislemek icin kullanabilirsiniz. Nane yapragi ise tatliniza
ayri bir glzellik katacaktir.
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