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PANNA COTTA

Malzeme: 5

1 TATLI KASIGlI toz jelatin

1.5 SU BARDAGI krema

3 YEMEK KASIGI toz seker

1 PAKET Bizim Mutfak Vanilya

Jelatini stte ekleyip eriyene kadar karigtirin ve 2-3 dk kadar bekletin.krema ve sekeri tencereye alip orta ateste
kaynamaya birakin kaynamaya baslarken jelatinli sitli yavasca ilave edin vanilyayida ekleyip 10 dk. kadar
pisirin .karigimi suyla islatiimis kaplara paylastirin .oda isisina geldigin buzdolabina alin en az 2-3 saat
bekletin.kaliplardan rahat gikmasi igin servisten énce i¢i sicak su dolu bir kaba alip 1 dk.kadar tutup servis
tabaklarina ters cevirip taze mevsim meyveleri veya meyve soslariyla servis yapin.
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