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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PANNA COTTA

2 kutu kerma

50 gr margarin

6 yemek kagsigi seker

2 tath kasigi toz jelatin

2 su bardagi sut

1 paket vanilya

2 yemek kagidi nisasta

1 kase meyve karigimi ( dogranmis )

Sutiin igine jelatin ile nisastay koyun ve karistirin .

KugUk bir tencerenin i¢ine kremanin tamamini bosaltin seker ve sana yagini ilave edin karigtirin ve kisik ateste
kaynatin.

Jelatin ve nigasta karigtirlmig sttt yavag yavas ilave edin, muhallebi gibi pisirin.

Suile islatiimig kaliplara yerlestirin, buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Kalibi ters gevirip bir tabada yerlestirin, arzu ettiginiz meyvelerle servis yapin.

Fotograf "gulug" tarafindan génderildi. 20.11.2017
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