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PANCARLI ERIK KOMPOSTOSU (KIRKLARELI)

Kirklareli Valiligi - ©F. Gér. Ali Cakir

2 su bardag kuru erik
1 adet pancar
2.5 litre su

Kuru erikler sicak suda 2 kez yikanir ve tozlarindan temizlenir. Tencereye 1 It su konur ve erikler igine atilir.
Kaynamak Uzere ocada konur ve 30 dk kaynatilir. Bagka bir tencereye dogranmis pancarlar konur, Gzerine 1,5 It
su ilave edilir ve kaynamaya birakilir. 1 saat kaynadiktan sonra kuru erikler ile karigtirilir ve servis edilir.
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