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PANCAR HINDIBA SALATASI (ALMANYA)

4 kisilik

MALZEME:

4 kirmizi pancar (400 g),

2 yemek kasigi balsamico sirkesi,
tuz,

karabiber,

2 tutam hardal tozu,

4 yemek kasig zeytinyagi,

1 tath kasidi kiyilmig taze kekik,
2 portakal,

100 g radicchio,

1 bas hindiba,

100 g beyaz peynir.

Pancarlari yikayarak ayiklayin ve didiklinin stizgecinde 30 dakika haslayin.

Sos igin sirke, tuz, biber ve hardal tozu karistirin, 2 yemek kasigi zeytinyadi ve kekigi katin. Portakallari soyun,
beyaz derilerini ¢ikartin, akan suyu bir kapta toplayin. Portakallar 4'e bélin, 1 cm kalinliginda dilimleyin.
Salatalari ayiklayin, yapraklarini koparin ve yikayip kurulayin. Pancari soyup dilimleyin, sosun yarisini Uzerine
doékan. Peyniri ince dilimler halinde kesin.

Kalan yagi tavada kizdirin, portakal dilimlerini kisa bir sire sote edin, pancar dilimlerini ilave edin. Kalan sosu
salataya karistirin, ihnmig pancar, portakal ve peynir ile garnitir yapin.
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