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PANCAR CORBASI

2 adet pancar

2 adet havug

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi un

6 su bardagi su

6 dilim kepek ekmegi
100 gram ¢ig krema

3 dig sarimsak

Tencereye tereyagdini ekleyip eritin. Havuglari kabuklari soyulmus, dogranmis pancarlari ve sogani ekleyip
kapagini kapatip 30 dakika kadar pisirin. Mikserden gegirip Uzerine un serpin ve karigtirin. Ezilmig sarimsaklari
ve suyunu da ekleyip kaynamaya birakin. 10 dakika kadar kaynatip servis yapilacagi zaman ¢ig krema
ekleyebilirsiniz. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "pazartesi" tarafindan génderildi. 01.12.2014

© lezzetler.com tarif n0:95226 « adi:Pancar Gorbasi « gdnderen:kirik oklava ¢ indirme tarihi:20.04.2024 - 00:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pancar-corbasi-vt49575
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pancar-corbasi-95226.jpg
http://www.tcpdf.org

