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PAKISTAN USULU CIGER

MALZEMELER

750 gr Kuzu Cigeri (ince dilimlenmig)
4 Dis Sarmisak (dévilmis)

1 Tath Kasigi Tuz

1 Tatl Kagigi Pul Kirmizi Biber

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Limonun Suyu

YAPILIS TARIFI

Her ciger dilimini uzunlamasina ikiye kesip bir kenara koyunuz.

Orta boy bir kaba sarimsak, tuz, pul kirmizi biber, karabiber ve limon suyunu koyup karistirdiktan sonra, cigerleri
bu kaba koyarak 1 saat kadar bekletiniz.

BlyUk bir tavada tereyagini orta ateste eritip ciger dilimlerini 4-6 dakika, sik sik gevirerek kizartiniz. Delikli
kepceyle cigerleri tavadan, 1sitilmis bir servis tabagina alip sicak sicak servis ediniz.

Fotograf "mecbure" tarafindan génderildi. 20.09.2016
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