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6 yemek kasigi Zeytinyagi
300 gr. Pilic gddus fileto

2 dis Sanmsak, dogranmis
2 Sogan, dogranmig

300 gr. Piring

200 gr. Bezelye

1 kirmiz1 Biber

2 ¢ok olgun Domates veya 4 yemek kasigi Domates piresi
1000 ml Et suyu

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi tath Biber

1/2 cay kasig Safran, toz
300 gr. Ahtapot

300 gr. Kalamar

Otomatik program ile: Et suyu disinda bitiin malzemeleri cam kaseye koyun.

Otomatik programi baglatin. 30 ve 60 dakika sonra 500 ml et suyu ilave edin (ekran 6nerileri dogrultusunda).
Otomatik programsiz: Cam kaseye zeytinyagdini koyunuz. Turbo + 160 °C veya Ust-/Alt Isitma 180 °C ayarinda
yakl. 10 dakika isitiniz. K¢k kigiuk dogranmig pilic gégus filetosunu, sodanlari ve sarimsaklari ilave ediniz ve
yakl. 20 dakika pigiriniz. Arada bir karistiriniz.

Daha sonra piring, bezelye, dogranmis yesil biber, dogranmis domates veya domates plresini ve tavuk suyu
tabletinin yarisini ilave ediniz. Tuz, karabiber ve safran ile lezzetlendiriniz ve 30 dakika Ustl agik pisiriniz. Arada
karistiriniz.

Kalan et suyunu, ahtapotu ve kalamari ekleyiniz. Hepsini karistiriniz ve bir 20 dakika daha tstu agik pisiriniz.
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