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PADISAH CORBASI

1 bdtln tavuk

10 su bardag tavuk suyu
3 adet yumurta

2 adet salatalik turgusu

1 cay bardagdi tursu suyu
3 adet patates

2 bas sogan

3 corba kasigi tereyagi

1 adet havug

1 adet kereviz

Tuz

Karabiber

Tavugu temizleyip ategte titslleyin. Bir tencere iginde s6gus olarak pisirin. Diger taraftan havug, kereviz ve
sogani ufak ufak dograyin. Bunlari bir kapta 1 ¢orba kasidi yag ile hafif ateste kavurun. Uzerine 5 bardak sicak
su ilave edin. Sebzeler pisince kugbagI dogranmig patatesleri ve tursulari da ekleyin. 1 bardak su kalincaya
kadar pisirin. Biraz unu kalan yagla bir tencerede hafif¢e kavurun. Uzerine 10 bardak tavuk suyunu birden
dokin. Sonra igine kugbagi dogranmis tavuklarla hazirlamis oldugunuz sebzeleri suyuyla birlikte katin. Tuzu da
ilave edin ve 15 dk daha pisirin. Atesten almaya yakin yumurtalari tursu suyu ile iyice ¢irpip gorbaya ekleyin.
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